UNIV

Mtra. Cynthia Ruiz Villalobos
CONTACTO:

Ingeniero Quimico.

Maestra en Administracion y Gestion de Negocios.

Maestra en Seguridad Alimentaria

y’ ,
e Enero 2016 a la Fecha.
Socia fundadora de "My Team Says", empresa dedicada a la capacitacion y consultoria en
procesos administrativos, clima laboral, evaluacién de procesos y encuestas de satisfacciéon
al cliente.
e Julio 2010 a la fecha.
Socia fundadora y Directora de Proyectos en la empresa “Servicios Alimentarios”.
Empresa dedicada a la capacitacién y regulacién de empresas alimentarias y desarrollo de
Proyectos de Investigacion.
e Febrero 2015 a la fecha.
Socia fundadora de “Aventureros del Mezcal”, proyecto de emprendimiento social
enfocado a promover la cultura del mezcal y el pago justo y reconocimiento a los maestros
mezcaleros.

Embajadora del mezcal por parte del MEZCAL INSTITUTE con sede en WASHINGTON
D.C.

Aventureros del Mezcal es un proyecto respaldado por una empresa que busca la
dignificacién del trabajo del productor de mezcal y la rentabilidad del mismo. La premisa
basica de este proyecto es que “Si la familia mezcalera es la base de la cadena, ellos deben
verse directamente beneficiados por el trabajo que diariamente realizan”.

Somos una empresa que busca dignificar el trabajo del productor profesionalizando a los
mismos en areas administrativas, de procesos y comerciales. Desarrollamos su marcas y
contamos sus historias, somos el engrane entre actores de la cadena como
comercializadores, exportadores y compradores nacionales e internacionales buscando
siempre el beneficio de todos los actores.

Actualmente hemos posicionado en el mercado a 10 productores de mezcal con marca
propia y certificaciéon para aumentar los ingresos sus familias al brindarles la opcion de
comercializacion y expansion del mercado a nivel nacional e internacional a través de
diversos canales de distribucion, y asi permitir que la produccion tradicional continte
gracias al reconocimiento del consumidor.

IMPACTO
Trabajamos en 4 ejes alrededor de la cultura del mezcal:

Avenida Francisco J. Mugica S/N Ciudad Universitaria

C.P. 58030, Morelia, Michoacan

https://universidadelmezcal.org/ | admin@universidadelmezcal.org |
info@universiadelmezcal.org



https://universidadelmezcal.org/
mailto:admin@universidadelmezcal.org
mailto:info@universiadelmezcal.org

ERSIDAD
DEL
M

1. Colaboracion directa con los productores de mezcal: Trabajamos para mejorar el
acceso al mercado de los productores mas desfavorecidos. Impulsamos el comercio
justo del mezcal al establecer relaciones comerciales basadas en el trato directo y
el respeto mutuo, con criterios tanto econémicos como ambientales.

2. Conservacion de especies de agaves silvestres y endémicas: A través de distintos
cursos dirigidos al publico en general y capacitaciones para los productores de
mezcal y de agave, difundimos las caracteristicas y técnicas de reproduccion de
mas de 18 especies de agave mezcalero existentes en diversas regiones de México,
a fin de concientizar e informar sobre la importancia de tomar acciones inmediatas
para evitar la extincién de especies endémicas de agave y erradicar la técnica del
monocultivo.

3. Conservacion de la tradicion y cultura del mezcal: Respetamos los procesos
artesanales de produccion realizados por los maestros mezcaleros desde épocas
ancestrales, preferimos aquellos procesos en los que no se ocupa maquinaria
industrial ni aceleradores quimicos para la produccion.

4. Comercializacion de mezcal artesanal: Trabajamos directamente con maestros
mezcaleros de siete estados de la Republica Mexicana comercializando sus
mezcales con marca propia.

PROBLEMATICAS QUE BUSCAMOS ATENUAR:

Aungue no hace mas de una década el mezcal era aun considerado una bebida de baja
calidad y no se consumia fuera de las comunidades productoras, lo cierto es que, en los
mercados regionales, siempre ha sido un ingreso complementario para la economia
campesina de muchos estados de la republica. Sélo para el caso de Oaxaca se conocen
poco mas de 3 mil familias productoras de maguey y 500 palenques (fabricas de mezcal)
en los que trabajan por lo menos 5 jefes de familia por palenque; aunadas a estas familias,
estan las que proveen otros insumos como ollas, cazos, destiladores de cobre, lefa,
canastas, machetes y demas instrumentos necesarios para la produccion de la bebida. Asi
como los magueyeros, gente que se dedica a la siembra de maguey. Por ello, actualmente
el mezcal representa un motor de desarrollo en las comunidades productoras. Sin embargo,
muchos productores y sus familias tienen que depender de envasadores que lo compran a
precios muy bajos y mantenerse a expensas de poder comercializar a través de otros,
permaneciendo desconocidos para el consumidor. Aventureros del Mezcal busca beneficiar
a todas estas familias y sus comunidades facilitando la distribucion de sus productos a
través de la plataforma de internet.

LOGROS MAS DESTACADOS

e Mas de 100 cursos impartidos en diferentes temas como COSTEO,
COMERCIALIZACION, PROCESOS, HISTORIA.

o Asesora a mas de 200 productores en la Republica Mexicana.

¢ Mas de 50 exportaciones exitosa a mas de 10 paises.

e Mas de 100 catas impartidas a lo largo de diversos estados de la Republica
Mexicana.

¢ Embajadores de marca de diversos proyectos.

o Asesor de mas de 60 marcas activas en el mercado.

e Organizador de mas de 10 eventos relacionados con. productores vy
comercializadores.
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